
food menu

・ レーズンバター

・ ブッラータチーズと生ハム、 季節のフルーツ

・ 本日鮮魚のカルパッチョ

・ ガーデンサラダ

・ 海老ときのこのアヒージョ

・ マリナーラ

・ マルゲリータ

・ ビスマルク

・ クワトロフォルマッジョ

～dieci10～

490

1490

990

690

890

にんにく、 オレガノ、 トマト

バジル、 モッツァレラ

・ dieci10 特製ポテサラ 690

４種チーズと蜂蜜

マッシュルーム、 バジル、 パンチェッタ、 卵、 燻製モッツァレラ

1190

890

1490

1690

1390

・ カルボナーラ ローマ風 / スパゲッティ 1490

・ アマトリチャーナ / タリオリーニ 1390

second piaato

・ イタリア産チーズ盛り合わせ 990

・ クレマカタラーナ

dolce

590

・ パンナコッタ 590

※全て税抜き表記です

※

今
夜
の
お
す
す
め
料
理
は

・ イタリア産生ハム、 サラミ、 モルタハム盛り 1290

・ さつま芋チップスとマスカルポーネ 590

・ 鹿児島地タコとアボガドのセビーチェ 890

・ 鹿児島産イカのフリット 990

・ 鹿児島黒毛和牛のタルタル、 トリュフ風味 1490

・ しらすのペペロンチーノ カラスミかけ / スパゲッティーニ

・ 牛頬肉のラグー ( パッパルデッレ ) 1490

2490・ 鹿児島産黒毛和牛のタリアータ

1890・ 本日お魚のアクアパッツァ

2190・ 長崎産ほうじゅ豚のカツレツ

別
紙
で
ご
案
内

・ モンテビアンコ リコッタクリーム、 パンチェッタ、 黒胡椒 1590

primo piatto

pizza napoletana

・ ドルチェピッツァ 1490

たっぷりカラスミとベイビーリーフ

・ クラシックシーザーサラダ 890

・ 和牛頬肉のアランチーニ 590

・ 生ハムのグラタンコロッケ 490

・ 鹿児島産若鳥とトリュフ、 モッツァレラの

1190インボルティーニ

・ オリーブ盛り 390

・ チチニエッリ

・ フォルテ

しらす、 にんにく、 オレガノ、 ミニトマト

辛口サラミ、 オリーブ、 モッツァレラ 1490

1390

・ プロシュート ルッコラ、 生ハム 1790

rosso

bianca

・ さつま芋のニョッキゴルゴンゾーラ 1490

冷たい前菜

温かい前菜

毎日手練りの自家製生地

パスタ

魚＆肉

ドルチェ

antipasto 前菜

トマトソース

モッツァレラベース

おつまみ


